	Министерство  образования и науки Алтайского края
Краевое государственное бюджетное профессиональное образовательное учреждение «Благовещенский профессиональный лицей»
КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК
программы подготовки специалистов среднего звена по специальности 
среднего профессионального образования 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело 
419 группа, очная форма обучения
1 курс
	УТВЕРЖДЕНО приказом директора
КГБПОУ «Благовещенский                                       профессиональный лицей» 
от 31.08.2021г. №53/1




	Индекс
	Предмет
	Сентябрь
	  Октябрь
	Ноябрь
	Декабрь
	Бюджет времени
	Январь
	Февраль
	Март
	Апрель
	Май
	Июнь
	Бюджет времени

	
	
	1-7
	8-14
	15-21
	22-28
	29,30-1,4,5
	6-12
	13-19
	20-26
	27-29.10-2.11
	3-9
	10-16
	17-23
	24-30
	1-7
	8-14
	15-21
	22-30
	
	1-11
	12-18
	19-25
	26-31,1
	2-8
	9-15
	16-22
	23-28,1
	2-8
	9-15
	16-22
	23-29
	30,31-1,4,5
	6-12
	13-19
	20-26
	27,28,29-2,3
	4-10
	11-17
	18-24
	25-31
	1-7
	8-14
	15-21
	22-28
	

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	
	18,19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	

	ОУП.01
	Русский язык
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	2
	2
	4
	36
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	42

	ОУП.02
	Литература
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	28
	К
	5
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	2
	4
	2
	4
	4
	4
	4
	4
	
	89

	ОУП.03
	Иностранный язык
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	
	
	
	
	
	48
	К
	5
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	4
	4
	4
	4
	2
	4
	2
	4
	4
	4
	4
	4
	
	69

	ОУП.04
	Математика
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	2
	2
	
	2
	2
	32
	К
	4
	4
	4
	6
	6
	6
	4
	6
	4
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	4
	4
	4
	6
	2
	124

	ОУП.05
	История
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	2
	2
	2
	2
	2
	32
	К
	2
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	2
	4
	4
	2
	2
	1
	85

	ОУП.06
	Физическая культура
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	4
	38
	К
	2
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	4
	4
	4
	4
	2
	3
	79

	ОУП.07
	Основы безопасности жизнедеятельности
	2
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	
	4
	4
	4
	6
	6
	6
	6
	70
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	ОУП.08
	Астрономия
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	4
	36
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ОУП.10
	Физика
	
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	26
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	2
	4
	2
	4
	4
	4
	4
	4
	3
	71

	ОУП.15
	Обществознание (включая экономику и право)
	
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	
	
	2
	2
	1
	21
	К
	2
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	2
	4
	2
	4
	4
	4
	4
	4
	1
	87

	ОУП.16
	Родной язык
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	34
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	ОУПП.10
	Информатика
	
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	2
	2
	
	
	2
	2
	2
	26
	К
	2
	4
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	4
	4
	4
	4
	2
	2
	2
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	2
	4
	74

	ОУПП.11
	Биология
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	
	4
	6
	6
	6
	6
	4
	16
	72
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	ОУПП.12 
	Химия
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	4
	4
	4
	4
	
	42
	К
	
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	4
	4
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	4
	
	66

	ДУП.01
	Основы проектной деятельности
	
	
	
	
	
	
	
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	20
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	2
	
	18

	ДУП.02   
	 Правовые основы профессиональной деятельности
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	2
	4
	4
	4
	4
	4
	3
	39
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Промежуточная аттестация
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6/6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	18/
18
/24

	
	Итого
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	24
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	48
	612
	К
	28
	36
	36
	36
	36
	36
	28
	36
	28
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	28
	36
	28
	36
	36
	36
	36
	36
	16
	864


	



2 курс
	Индекс
	Предмет
	Сентябрь
	  Октябрь
	Ноябрь
	Декабрь
	Бюджет времени
	Январь
	Февраль
	Март
	Апрель
	Май
	Июнь
	Бюджет времени

	
	
	1-7
	8-14
	15-21
	22-28
	29,30-1,4,5
	6-12
	13-19
	20-26
	27-29.10-2.11
	3-9
	10-16
	17-23
	24-30
	1-7
	8-14
	15-21
	22-30
	
	1-11
	12-18
	19-25
	26-31,1
	2-8
	9-15
	16-22
	23-28,1
	2-8
	9-15
	16-22
	23-29
	30,31-1,4,5
	6-12
	13-19
	20-26
	27,28,29-2,3
	4-10
	11-17
	18-24
	25-31
	1-7
	8-14
	15-21
	22-28
	

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	
	18,19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	

	ОГСЭ.02
	История
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	4
	36
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ОГСЭ.03
	Иностранный язык в профессиональной деятельности
	
	
	
	
	
	
	
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	20
	К
	2
	4
	4
	4
	4
	4
	2
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	43

	ОГСЭ.04
	Физическая культура
	
	
	
	
	
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	2
	2
	2
	2
	2
	18
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	6
	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	37

	ЕН.01
	Химия
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0
	К
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	4
	4
	2
	2
	4
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	37

	ОП.01
	Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	2
	4
	2
	64
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	ОП.02
	Организация хранения и контроль запасов сырья
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	6
	6
	6
	4
	6
	6
	6
	80
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	18

	ОП.03
	Техническое оснащение организаций питанием
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	
	5
	2
	
	
	45
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	25

	ОП.08
	Охрана труда
	2
	2
	2
	2
	2
	
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	32
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ОП.09
	Безопасность жизнедеятельности
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	29

	ОП.11
	Эффективное поведение на рынке труда
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	32
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	МДК.01.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов60
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0
	К
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	
	2
	2
	4
	4
	4
	2
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	44

	МДК.01.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0
	К
	6
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	
	6
	6
	6
	6
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	60

	УП.01.01
	Учебная практика
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0
	К
	
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	72

	ПП.01.01
	Производственная практика
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	36
	30
	
	72

	МДК.07.01
	Технология продукции общественного питания
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	
	90
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	МДК.07.02
	Технология приготовления мучных кондитерских изделий
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	
	4
	4
	4
	1
	
	
	
	49
	
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	43

	УП.07.01
	Учебная практика
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	
	96
	
	
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	72

	ПП.07.02
	Производственная практика
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	14
	28
	36
	36
	36
	36
	30
	
	
	
	216

	
	Промежуточная аттестация
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	12
	12
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	24

	
	Итого
	34
	34
	34
	34
	34
	34
	36
	36
	36
	24
	36
	36
	36
	36
	32
	32
	30
	574
	К
	28
	36
	36
	36
	36
	36
	28
	36
	28
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	28
	36
	28
	36
	36
	36
	36
	36
	26
	814




3 курс
	Индекс
	Предмет
	Сентябрь
	  Октябрь
	Ноябрь
	Декабрь
	Бюджет времени
	Январь
	Февраль
	Март
	Апрель
	Май
	Июнь
	Бюджет времени

	
	
	1-7
	8-14
	15-21
	22-28
	29,30-1,4,5
	6-12
	13-19
	20-26
	27-29.10-2.11
	3-9
	10-16
	17-23
	24-30
	1-7
	8-14
	15-21
	22-30
	
	1-11
	12-18
	19-25
	26-31,1
	2-8
	9-15
	16-22
	23-28,1
	2-8
	9-15
	16-22
	23-29
	30,31-1,4,5
	6-12
	13-19
	20-26
	27,28,29-2,3
	4-10
	11-17
	18-24
	25-31
	1-7
	8-14
	15-21
	22-28
	

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	
	18,19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	

	ОГСЭ.04
	Физическая культура
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	27
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	1
	2
	1
	2
	2
	2
	2
	1
	2
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	55

	ОГСЭ.03 
	Иностранный язык в профессиональной деятельности
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	3
	3
	5
	39
	К
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	55

	ЕН.01
	Химия
	6
	6
	6
	8
	6
	6
	6
	6
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	3
	7
	88
	К
	2
	2
	1
	2
	2
	2
	1
	2
	2
	3
	2
	2
	2
	3
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	120

	ЕН.02
	Экологические основы природопользования
	4
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	1
	1
	2
	36
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	36

	ОП.09
	Безопасность жизнедеятельности
	4
	4
	4
	4
	3
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	41
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	41

	ОП.04
	Организация обслуживания
	4
	4
	4
	4
	4
	5
	3
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	2
	2
	64
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	64

	ОП.05
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга
	4
	4
	4
	4
	3
	5
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	48
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	72

	ОП.07
	Информационные технологии в профессиональной деятельности
	4
	4
	4
	4
	2
	4
	2
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	4
	48
	К
	6
	5
	2
	4
	4
	2
	3
	4
	2
	2
	2
	3
	1
	4
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	96

	МДК.02.01
	Организация процессовприготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	2
	1
	18
	К
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	2
	2
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	
	37

	МДК.02.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	33
	5
	3
	3
	3
	2
	3
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	4
	4
	5
	50
	К
	4
	5
	2
	4
	4
	3
	2
	4
	4
	4
	4
	6
	2
	2
	2
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	105

	УП. 02.01
	Учебная практика
	
	
	
	
	6
	
	6
	
	6
	
	6
	
	6
	
	6
	
	
	36
	К
	
	
	6
	
	6
	
	6
	
	
	
	6
	
	6
	
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	72

	ПП. 02.01
	Производственная практика
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	24
	36
	36
	36
	12
	
	
	
	144

	МДК.03.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	
	
	
	
	
	1
	1
	1
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	1
	2
	1
	19
	К
	3
	3
	2
	1
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	1
	2
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	45

	МДК.03.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
	
	
	
	
	
	1
	1
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	1
	2
	1
	20
	К
	3
	3
	2
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	1
	1
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	48

	УП.03.01
	Учебная практика
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	
	6
	
	6
	
	6
	
	24
	К
	
	
	6
	
	
	
	
	
	
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	36

	ПП.03.01
	Производственная практика
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	24
	36
	36
	12
	108

	МДК.05.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента
	
	
	
	
	
	
	
	3
	1
	1
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	3
	20
	К
	5
	4
	1
	1
	2
	4
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	43

	МДК.05.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	К
	4
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	4
	5
	6
	7
	3
	
	
	
	
	
	
	
	84

	УП.05.01
	Учебная практика
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	
	6
	
	6
	
	
	6
	6
	12
	6
	6
	12
	6
	
	
	
	
	
	
	
	72

	Промежуточная аттестация
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	24
	36
	60

	
	Итого
	34
	34
	34
	34
	34
	34
	34
	34
	34
	34
	34
	34
	34
	34
	34
	34
	34
	578
	К
	33
	33
	33
	33
	33
	32
	27
	32
	24
	32
	34
	32
	33
	25
	28
	29
	34
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	1393


	Индекс
	Предмет
	Сентябрь
	  Октябрь
	Ноябрь
	Декабрь
	Бюджет времени
	Январь
	Февраль
	Март
	Апрель
	Май
	Июнь
	Бюджет времени

	
	
	1-7
	8-14
	15-21
	22-28
	29,30-1,4,5
	6-12
	13-19
	20-26
	27-29.10-2.11
	3-9
	10-16
	17-23
	24-30
	1-7
	8-14
	15-21
	22-30
	
	1-11
	12-18
	19-25
	26-31,1
	2-8
	9-15
	16-22
	23-28,1
	2-8
	9-15
	16-22
	23-29
	30,31-1,4,5
	6-12
	13-19
	20-26
	27,28,29-2,3
	4-10
	11-17
	18-24
	25-31
	1-7
	8-14
	15-21
	22-28
	

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	
	18,19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	

	ОГСЭ.03
	Иностранный язык в профессиональной деятельности
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	17
	К
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	38

	ОГСЭ.05
	Психология общения
	
	
	
	4
	4
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	32
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	32

	ОП.05
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга
	
	
	
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	
	24
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	24

	ОП.06 
	Правовые основы профессиональной деятельности
	
	
	
	4
	4
	4
	2
	2
	2
	2
	1
	3
	2
	2
	2
	2
	
	32
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	32

	ОП.10
	Финансовая грамотность
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	К
	6
	6
	6
	6
	4
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	36

	ОП.12
	Бухгалтерский учет в общественном питании
	
	
	
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	2
	4
	3
	2
	2
	2
	
	36
	К
	4
	4
	2
	4
	2
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	60

	ОП.13
	Сервисные технологии в ресторанном деле
	
	
	
	4
	3
	4
	4
	3
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	3
	
	35
	К
	4
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	51

	МДК.04.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации холодных и горячих десертов
	
	
	
	4
	3
	4
	2
	4
	3
	5
	3
	5
	2
	6
	4
	4
	2
	51
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	51

	МДК.04.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента
	
	
	
	4
	5
	3
	4
	4
	3
	5
	4
	4
	4
	4
	3
	5
	4
	56
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	56

	УП.04.01
	Учебная практика
	
	
	
	
	
	
	6
	
	6
	
	6
	
	6
	
	6
	6
	
	36
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	36

	ПП.04.01
	Производственная практика
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	К
	
	
	
	
	
	
	
	36
	36
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	72

	МДК.06.01
	Оперативное управление текущей деятельностью подчиненного персонала
	
	
	
	2
	3
	3
	2
	7
	4
	4
	3
	3
	3
	5
	4
	4
	
	47
	К
	12
	10
	10
	10
	12
	10
	12
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	123

	УП.06.01
	Учебная практика
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	К
	
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	36

	ПП.06.01
	Производственная практика
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	36
	36
	36
	36
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	144

	ПП.05.01
	Производственная практика
	
	36
	36
	36
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	108
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	108

	
	Промежуточная аттестация
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	24
	24
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	36
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	60

	ПДП
	ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА (ПРЕДДИПЛОМНАЯ)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	36
	36
	36
	36
	
	
	
	
	
	
	144

	ГИА
	Государственная итоговая аттестация
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	К
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	216

	
	Итого
	
	36
	36
	36
	32
	32
	32
	32
	32
	32
	32
	32
	32
	33
	32
	34
	34
	561
	К
	33
	35
	33
	35
	33
	33
	34
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	1409


4 курс

